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nuléink az iskola sajét tanmiihelyeiben termels
1ység végzése kozben sajétitjdk el a szakma fogasait.
k lesznek kiilonb6z5 kenyerek és péksiitemények
éséra.

szakmas képzések

- és cukraszipari technikus valamint a pék-cukrész
sen résztvevd tanulbdink megismerik mindkét szakma
i és gyakorlati tananyagét. A végzett szakemberek
yobb eséllyel indulnak a munka vildgéba, mert elhe-
lhetnek pékségekben és cukrasz iizemekben is. A
usképzés sordn az éreltségit is megszerzik, a
crasz tanuldék pedig nagyobb gyakorlatra tesznek

képzés

Elelmiszer-ellendrzési technikus képzés

A végzett élelmiszer-ellendr laboratériumokban az
élelmiszerek alapanyagainak valamint a késztermékeknek
mindségi és mennyiségi vizsgalatat, mindsitését végzi,
onélléan vagy mérnoki irnyitassal.

Elelmiszeripari gépész képzések

Technikus és gépkezels tanuléink az iltalanos gépészeti is-
mereteken tal megismerik az élelmiszeripari d4gazatok vezér-
gépeit, igy alkalmasak a kiilonbsz6 gépészeti munkakdrdk
ellatdsara, gépek és berendezések karbantartéséra, beallita-
sdra.

A képzés folyamén lehetéség van CNC, 3D-s tervez6prog-
ram valamint pneumatikai ismeretek elsajéatitdsara is.

Kertész képzés

Tanuléink a kerti munkdk végzését tanuljak, beleértve a
zoldség-, gytimolcs-, sz6l8termesztéshez és a disznovények
dpolasdhoz  sziikséges  alapismereteket.  Gyakorlat
foglalkozdsokon az iskola 5 hektéaros kertjét, a helyben talal-
haté iiveghdzak és f6liasator ndvényeit gondozzak.
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Cukrasz képzés

Az iskola sajét cukrész tanmfihelyében termel6 tevékenységet
végeznek cukrasz tanuléink. Megtanuljék a torték, stitemé-
nyek, desszertek, valamint fagylalt- és bonbonkészités miive-
leteit.




